Suss pufinyuszit!




Keszitsd ki, és mérd ki a hozzavalokat!

300 g finomliszt

50 g porcukor

30 g olvasztott vaj

1,5 dl langyos tej

fél teaskanal o6rolt fahéj
1 egész tojas

15 g friss élesztd

1 citrom reszelt héja
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» Egy talban a vajat keverd Ossze a
tejjel, tojassal, reszelt
citromhéjjal, és az élesztovel!

» Masik talban keverd a liszthez a
porcukrot, sot és a fahéjat!

» Ontsd a vajas keveréket a lisztes
keverékhez!




Gyurd jol ossze a tesztat!




Keleszd 1 oran at, konyharuhaval letakarva,
langyos helyen!



A megkelt tésztat oszd 24 reszre, majd
formalj gombocokat!




Egyesével vagj minden kis gombocba egy
tiszta olloval, szinte vizszintesen, ket kis
fulet!




A nyuszik szemenek és orranak szurhatsz
fogpiszkaloval kis lyukakat.




Tedd a kis nyuszikat sutopapirral belelt
tepsire, egymastol 3-4 cm-re!







Ha szeretned, hogy szep fenyesek legyenek a
pufinyuszik, akkor fel dl vizbol, es 2 evokanal
cukorbol fozott sziruppal kend le oket, ahogy
kivetted a sutobol.




Sari mamanyuszija jo etvagyat kivan nektek!



